QUINTA DOS
CARVALHAIS

IMENSO SABER. IMENSO SABOR.

QUINTA DOS CARVALHAIS DUQUE DE VISEU TINTO 2018

TIPO: Tranquilo COR: Tinto
DESIGNACAO DE ORIGEM: DOCDso REGIAO: Dio

PAIS DE ORIGEM: Portugal

O VINHO

Duque de Viseu Tinto da Quinta dos Carvalhais é um vinho com um equilibrio perfeito entre os aromas e a suavidade
dos frutos vermelhos decorrente do seu envelhecimento.

NOTAS DE PROVA

Cor rubi intensa com tonalidade jovem. Aroma marcado pelas notas florais da Touriga Nacional, assim como um perfil
de frutos vermelhos maduros, com a presenga de notas de cereja e ameixa confitadas. Alguma nota vegetal arbustiva
caracteristica nos vinhos do Dao. A boca ¢ muito equilibrada, com bom volume e de prova facil. Acidez integrada e
equilibrio durante toda a prova. Termina longo e persistent.

ANO VITICOLA

Em 2018 o ano climatérico foi marcado por fatores climatoldgicos extremos, que afetaram o ciclo vegetativo. Se

por um lado o Outono foi seco, por outro, o Inverno e a Primavera foram frios e chuvosos, promovendo doengas e
obrigando a trabalho mais intenso na vinha. O Verao foi bastante seco e quente provocando escaldéo e perda

de producéo. As uvas que ultrapassaram todos estes factores vieram revelar-se com muito bom perfil de fruta,

sés e com bom equilibrio acido, originando vinhos com muito boa expressao

ENOLOGO: Beatriz Cabral de Ameida

CASTAS: 40% Touriga Nacional, 30% Tinta Roriz, 20% Alfrocheiro, 10% Jaen

VINIFICAGAO

Apos recegao das uvas, procedeu-se ao desengace seguido de esmagamento suave, tendo as massas
vinicas sido conduzidas por gravidade para cubas de fermentagédo em inox com controlo automatico de
temperatura e remontagem. Fermentou durante cerca de 6 dias, durante os quais foi sujeito a varias
remontagens por bomba, de maneira a extrair suavemente os aromas e os compostos fenolicos das peliculas.
No final da fermentagao o vinho foi enviado para cubas de armazenagem.

MATURAGAO

Logo apos a fermentagdo malolatica feita em cubas inox, 20% do lote final fez um estagio de 6 meses em
contato com madeira francesa. O restante vinho estagiou em depositos de inox.

GUARDAR

Vinho com um bom potencial de envelhecimento, podendo, se conservado nas melhores condigdes
apresentar uma evolugéo positiva nos proximos 5 anos. Uma vez aberta a garrafa, convém ser consumida no
proprio dia, embora se mantenha em boas condi¢des durante 24 horas desde que armazenada sob vacuo.
SERVIR
Temperatura ideal para servir 15°C-17°C.

DESFRUTAR

Excelente a acompanhar pratos de carne, caga, todo o tipo de aves e queijos. E um vinho muito versatil pois
acompanha muito bem tanto um polvo a lagareiro com batatas a murro como vitela estufada com batata frita.
DETALHES TECNICOS

Alcool: 13,5% | Acidez Total: 5,0 g/L (4cido tartarico) | Agucar: 3,6 g/L | pH: 3,8

INFORMAQZAO NUTRICIONAL

Alcool: 10.7g/100mL | Agucar: 0.4g/100mL | Valor Energético: 83kcal (316 kJ)/100mL | Adequado para Vegans: Nao | Adequado para Vegetarianos: Nao | Sem
Gluten

RESPONSABILIDADE, QUALIDADE E lNOVA(;AO

Uma empresa familiar inovadora, focada na criagéo e no desenvolvimento de marcas portuguesas de vinho de qualidade superior a nivel global, a Sogrape Vinhos &
um membro ativo da iniciativa "Vinho com Moderagao", e esta certificada segundo os mais altos padrées mundiais de qualidade e seguranga alimentar.
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SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERAGCAO.
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